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LAVORARE NELLA PRODUZIONE E DISTRIBUZIONE

ALIMENTARE.
ESF1_al_0098

Ambito tematico
Cucina ed alimentazione

Descrizione
INTERVENTO FINANZIATO DA PARTE DELL' UNIONE EUROPEA E DEL PROGRAMMA FSE+ 2021 - 2027 DELLA PROVINCIA
AUTONOMA DI BOLZANO.

Progetto approvato e in attesa di convenzione di finanziamento.

La principale finalita del progetto consiste nel reinserimento lavorativo di persone non occupate nel settore delle mense e dei
servizi di ristorazione affidati in gestione alle realta provinciali e regionali. Nello specifico, il progetto prevede lo svolgimento di
attivita formative di base con attivita integrate di analisi delle competenze e orientamento lavorativo, mediante attivita
formativa, stage pratico e accompagnamento all’'inserimento lavorativo.

Lingua d'offerta

Italiano

Inizio Termine Numero giornate corso
15.04.2024 31.07.2024 108

dalle alle Durata

08:30 17:00 31920 minuti

Descrizione durata
corso dedicato a dodici partecipanti disoccupati selezionati dopo I'adesione.

Luogo
Bolzano
Bruno Buozzi 6

Destinatari
persone inoccupate, disoccupate o inattive residenti o domiciliati in provincia di Bolzano

Docenti
Massimo Cattaruzza Dorigo

Costo del corso

Termine per l'iscrizione
22.03.2024
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CHANGE SOCIETA' COOPERATIVA https://www.changecoop.it/corsi-fse-2/

Persona da contattare

Tel.
Email

Espresso, Cappuccino e Latte Art

Ambito tematico
Cucina ed alimentazione

Descrizione
In questo workshop imparerete tutto quello che si deve sapere sul caffé! Inoltre il pomeriggio vedrete come si fa il cappuccino
perfetto e imparerete come decorarlo con la tecnica “latte art”!

Lingua d'offerta

Inglese, Tedesco, Italiano

Inizio Termine Numero giornate corso
12.06.2024 12.06.2024 1

dalle alle Durata

09:00 14:00 300 minuti

Descrizione durata

Luogo
Gustelier - atelier del gusto
Via Macello 59 59a

Destinatari
Esperti di gusto

Docenti
Stefano Urru

Costo del corso
315 € Quota di partecipazione

Termine per liscrizione
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Albergatori Pubblici Esercenti Service - https://www.gustelier.it/de/events-und-workshops/espresso-cappuccino-e-latte-
Cooperativa art-397

Persona da contattare
Gustelier atelier del gusto
Tel. +390471317777

Email info@gustelier.it

Krauter-Workshop
Herstellung von Krduter-Balsam, -Salben, -Likoér und -Salz

Ambito tematico
Giardinaggio, erbe aromatiche e spezie, fiori

Descrizione
Wirkungsvolle Wild- und Heilkrauter in Kombination mit gesundem Genuss: Wissensvermittlung, Herstellung von
Krauterprodukten und anschlieRendem Geschmacks-Erlebnis.

Krauterpadagogin Anita Waldner vermittelt Nitzliches wie Kurioses rund um die Anwendung und Nutzung der verschiedenen
Wildkrauter. Das Wissen um die Heilkraft der Pflanzen wurde bereits von unseren Vorfahren zum Zwecke der Vorbeugung und
Genesung angewandt. Hier dirfen wir nun selbst Hand anlegen und aus Pflanzen, Bliten oder Wurzeln einen wohltuenden
Balsam herstellen, feines Krauter- oder Blitensalz mischen und nach eigenen Vorlieben einen geistreichen Krauterlikor oder
einen Magenbitter ansetzen. Den genussvollen Abschluss bildet ein schmackhaftes Krautergericht, das nach den lehrreichen
Stunden serviert wird. Die perfekte Balance von Wissen und Genuss!

Lingua d'offerta

Italiano, Tedesco

Inizio Termine Numero giornate corso
16.04.2024 29.10.2024 29

dalle alle Durata

10:00 12:30 150 minuti

Descrizione durata
Wdchentliche Veranstaltung, jeden Dienstag

Luogo
Imkerstand Rabland GeroldstraRe

Destinatari
Menschen, die sich fir Krduter und Kulinarik interessieren
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Docenti

Krauterpadagogin Krdauterpadagogin

Costo del corso
30 € findet wochentlich statt, Preis fir 1 Teilnahme

Termine per l'iscrizione

29.10.2024

Agenzia/Ente Pagina del corso

Associazione Turistica Parcines con Rabld  https://www.merano-suedtirol.it/de/partschins-rabland-und-toell/info-
e Tel service/veranstaltungen/veranstaltungen-events-in-

partschins.html?eventid=D9C3EA2B71E44A809E5F72BCD9AEC582

Persona da contattare
Tourismusverein Partschins
Tel. 0473 967157

Email info@partschins.com
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